s 2012 0073

Inventia se refex la industria alimentéarsi cosmetid, si anume la un procedeu de microincapsulare a cafijooz
alimentaresi cosmetice uleioase, in scopul pratijde degradri oxidativesi mertinerii in stare naturala substagelor
biologic active liposolubile.

Procedeul, conform inveiei, include prepararea comptei alimentaresi cosmetice uleioase ce gore substage
liposolubilesi 1,0...10,0% de extract uleios de ceai, emulsiemarcesteia in sgle apoas de gelatia de 3,0...4,0%
cu pH-ul de 2,5...5,0, la agitare cu viteza de 3050 rot/min la temperatura de 75..@0 micsorarea temperaturii
pari la 15...20C si a vitezei de agitare para 25...75 rot/min, tratarea cu sgdude sulfat de sodiu de 12...16% n
raport de 1:1, sifarea duli a microcapsulelor formate cu extract apos de mgenesi separarea lor ulterioar
Rezultatul consgt Tn microincapsularea complet fazei uleioassi obtinerea micro-capsulelor cu membian
proteici comestibil, stabile mecanic, termig chimic.
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